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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

Nombre técnico: ALIMENTO LACTEO FERMENTADO, CON DULCE, CON SABOR A MORA.

Nombre fantasia;: YAGUR® DE MORA, YAGUR® MORA.

CLAIMS

No aplica.

No. DE REGISTRO

RSA-0027168-2023.

MARCA YAGUR®, COLANTA®.
DEEINICION Producto lacteo fermentado de consistencia fluida obtenido a partir de la leche bovina con otros derivados lacteos e ingredientes
higienizados.
Ingredientes: Leche higienizada entera, suero de leche, azlcar, estabilizante (almidon modificado, gelatina, pectina; BPM),
COMPOSICION sabor artificial a mora, colorante natural (antocianina; BPM), edulcorantes artificiales (sucralosa; max. 0,030%, acesulfame-K;
max. 0,035%), cultivos lacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus).
COMPONENTES Contiene leche.

ALERGENICOS

Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL
PROCESO

Producto elaborado con leche proveniente de animales bovinos homogeneizada, pasteurizada, suero de leche y azlcar,
fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener las caracteristicas dptimas de textura y acidez. Con adicion
de colorantes y saborizantes permitidos.

2. ESPECIFICACIONES

CARACTERISTICAS
SENSORIALES

Sabor: Lacteo, ligeramente acido, dulce, mora.

Olor: Frutal a mora, dulce, lacteo.

Color: Morado claro.

Apariencia: Consistencia suave, brillante, homogéneo.

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa (%m/m) 1,7 2,5
Acidez expresada como acido lactico (%om/m) 0,6 1,5

Prueba de fosfatasa Negativa
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CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Requisitos n c m M
Mohos y levaduras 5 2 2X102r:|f0/g ° 5x10° ufc/g

Coliformes 5 2 10 ufc/g o ml| 102 ufc/g
Escherichia coli 5 0 <10 ?;F/g ° -

Convenciones

@ Nota: Cuando se utilice la técnica del Nimero Mas Probable para coliformes y coliformes fecales se informara menor a tres (<3) NMP/g o
ml, segln corresponda.

n: Numero de unidades a analizar en un lote.

m: Indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M: Indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.

c: Nimero maximo de unidades permisibles con resultado entre my M.

ufc: Unidades formadoras de colonias.

<: Léase menor de.

CARACTERISTICAS
ESPECIALES

Andlisis especiales para la leche cruda a procesar; ejecutados de acuerdo al plan de muestreo establecido por Colanta.

Residuos de antibidticos, (ug/kg 6 ppb) No detectable*
Conservantes, Adulterantes, Neutralizantes, (mg/kg 6 ppm) No detectable*

Plomo, (mg/kg 6 ppm) <0,02

Aflatoxinas M1, (ug/kg 6 ppb) <05

Mondémero de Cloruro de Vinilo, (mg/kg 6 ppm) <0,01

Acrilonitrilo, (mg/kg 6 ppm) <0,02

Melamina, (mg/kg 6 ppm) <25

Plaguicidas: Organofosforados, Organoclorados, Carbamatos y Piretroides, De acuerdo a la Resolucion 2906/2007 del
(mg/kg 6 ppm) Ministerio de la Proteccion Social.

*No detectables por los métodos implementados por Colanta.

3. CARACTERISTICAS GENERALES

PRESENTACIONES
COMERCIALES

Bolsa: 145 ml, 190 ml, 850 ml, 150 g, 200 g y 900 g.
Vaso: 145 ml, 150 g.
Paquete surtido por 4 unidades, por 6 unidades, por 7 unidades (Multiempaque).

Volumen variable con variaciones de 5 ml desde 5 ml hasta 10 L.
Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio grafico.
Vaso en poliestireno con tapa foil de aluminio termosellado.

Display en cartulina ultra/clasica o polyboard.

Pelicula termo encogible (pelicula coextruida de poliolefinas termo retractil).

EMBALAJE

Bolsa 145 ml, 150 g: Canastillas de 80 unidades.

Bolsa 190 ml, 200 g: Canastillas de 72 unidades.

Bolsa 850 ml, 900 g: Canastillas de 20 unidades.

Vaso 145 ml, 150 g: Canastillas de 59 unidades.

Paquete de 4 vasos por 145 ml: Canastilla de 12 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 190 ml: Canastillas de 12 unidades.
Paquete de 7 bolsas por 145 ml: Canastillas de 10 unidades.

ALMACENAMIENTO Y
MANEJO

El almacenamiento del producto se realiza a temperaturas de refrigeracion no mayores de 4 + 2°C, en instalaciones limpias y en
buenas condiciones higiénicas. Asi mismo, mantener el producto alejado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes o
productos que generen contaminacion cruzada.

Se recomienda que el producto se almacene en canastillas plasticas separadas de las paredes y del piso del cuarto frio, minimo
60 cm y 15 cm respectivamente.

DISTRIBUCION

Transportado y distribuido en vehiculos que aseguren y garanticen el mantenimiento de las condiciones de refrigeracion y
sanitarias, asi mismo, que impidan la contaminacion y la proliferacion de microorganismos y eviten su alteracion asi como los
dafos en el envase o embalaje.

El producto no se debe disponer directamente sobre el piso del vehiculo, de manera que se mantenga aislado de toda
posibilidad de contaminacion.
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Libre de sustancias inhibidoras, téxicas, adulterantes y residuos de droga o medicamentos, en niveles superiores a los limites

SEGURIDAD maximos permisibles determinados por la autoridad sanitaria.

El producto tiene una duracién sanitaria de 50 dias.
Después de abierto consimase en el menor tiempo posible.

TIEMPO DE VIDA UTIL

Etiquetado nutricional

Por porcién
Nutriente Unidad
100 g 120 g 150 g 200 g
Calorias Kcal 76 94 114 151
Grasa total g 2,1 2,5 3,1 4,1
Grasa saturada g 1,1 1,3 1,7 2,2
Grasa trans mg 0 0 0 0
Carbohidratos totales g 12 15 18 24
Fibra dietaria total g 0 0 0 0
Azucares totales g 7,3 8,8 11 15
Azucares afadidos g 4,7 5,6 7,1 9,4
] Proteina g 2,3 2,8 3,5 4,6
INFORMACION ot g = o % 106
Vitamina A ug ER 24 28 35 a7
Vitamina D Mg 0,59 0,71 0,89 1,2
Hierro mg 0 0 0 0
Calcio mg 90 108 135 180
Zinc mg 0,30 0,36 0,45 0,60
Etiquetado frontal
Sello exceso en azlcares Si
Sello exceso en sodio NO
Sello exceso en grasas saturadas NO
Sello exceso en grasas trans NO
Sello Contiene edulcorantes Si
Sello positivo NO

Listo para consumir.

FORMAS DE CONSUMO
Y CONSUMIDORES
POTENCIALES

Para uso industrial y como ingrediente para formulaciones y preparaciones alimenticias en servicios de alimentacion,
establecimientos de gastronomia y hoteleria y para consumo en hogares.

Producto para nifios mayores de 4 afios y adultos, no es apto para personas sensibles a los alérgenos presentes en el producto.

Consérvese a temperaturas de refrigeracion no mayores de 4 + 2°C. Después de abierto debe refrigerarse y consumir en el

INSTRUCCIONES menor tiempo posible.

ESPECIALES DE

MANEJO Utilice como medida casera un vaso equivalente a 150 g para la adecuada interpretacion de la informacion nutricional.

Cantidad de referencia 150 g (Resolucién 810 del 2021).

Sede principal:
Calle 74 No. 64 A 51. Medellin, Antioquia.

DIRECCION DE PLANTA |Plantas procesadoras:

Calle 74 No. 64 A 51, Medellin, Antioquia.

Carrera 49 No. 40 - 86, San Pedro de los Milagros, Antioquia.
Km 76 Troncal de la Costa, Santa Rosa de Osos, Antioquia.
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4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

NOMBRE

EXPEDIDO POR

FECHA

ASPECTO TEMATICO

Resolucion 05109 de 2005.

Ministerio de la
Proteccién Social.

dic-05

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de
rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y
materias primas de alimentos para consumo humano.

Decreto 616 de 2006

Ministerio de la
Proteccién Social.

feb-06

Por el cual se expide el Reglamento Técnico sobre los requisitos que
debe cumplir la leche para el consumo humano que se obtenga,
procese, envase, transporte, comercializa, expenda, importe o exporte
en el pais.

Resolucion 2906 de 2007.

Ministerio de la
Protecciéon Social.

ago-07

Por la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos de
Plaguicidas - LMR en alimentos para consumo humano y en piensos o
forrajes.

Resolucion 683 de 2012.

Ministerio de Salud y
Protecciéon Social.

mar-12

Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos,
envases Yy equipamientos destinados a entrar en contacto con
alimentos y bebidas para consumo.

Resolucion 4143 de 2012.

Ministerio de Salud y
Protecciéon Social.

dic-12

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos
sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y
equipamientos plasticos y elastoméricos y sus aditivos, destinados a
entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en
el territorio nacional.

Resoluciéon 2674 de 2013.

Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

jul-13

Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas
naturales y/o juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion y comercializacion de alimentos y materias primas de
alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o registro
sanitarios de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin
de proteger la vida y la salud de las personas.

Resolucion 4506 de 2013

Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

oct-13

Por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los
alimentos destinados al consumo humano y se dictan otras
disposiciones.

Resolucién 719 de 2015

Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

mar-15

Por la cual se establece la clasificacion de alimentos para consumo
humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Resolucion 810 de 2021

Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

jun-21

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de
etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o0 empacados para consumo humano.

Resolucion 1407 de 2022

Ministerio de Salud y
Protecciéon Social.

ago-22

Por la cual se establecen los criterios microbiolégicos que deben
cumplir los alimentos y bebidas destinados para consumo humano.

Resolucion 2492 de 2022

Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

dic-22

Por el cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32, 37, y 40 de la
resolucién 810 del 2021 que establece el reglamento técnico sobre los
requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consumo humano.

Resolucion 0254 de 2023

Ministerio de Salud y
Proteccién Social.

feb-23

Por la cual se corrige un yerro en la Resolucion 2492 de 2022,
modificatoria de la Resolucion 810 de 2021.

CONTROL DE CAMBIOS

5 Vo.Bo. SISTEMA DE GESTION
VERSION . INTEGRAL
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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (YAGUR® DE FRESA).

CLAIMS

N.A.

No. DE REGISTRO

RSA-001091-2016

DOCUMENTO
ez ORIGINAE—

MARCA YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®.
< Es el producto obtenido a partir de la leche higienizada y coagulada por la accion de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus thermophilus , los
DEFINICION ; b . o
cuales deben ser abundantes y viables en el producto final. Con adicién de cultivos probiéticos.
Ingredientes:
Leche semidescremada.
Aziicar,
Salsa homogenizada de fresa (pulpa de fresa o trozos de fruta de fresa, azucar, agua, estabilizante (pectina, almidén modificado; BPM), acidulante
(acido citrico) méx. 0,1%, conservantes (benzoato de sodio (max 0,05%), sorbato de potasio (méx 0,05%)), colorante natural carmin, color Index
COMPOSICION 75470 (BPM)).
Cultivos tacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus)
Cultivos lacticos probiéticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp.)
Saborizante artificial a fresa.
Colorante natural (carmin, color Index 75470, BPM).
(Contenido de fruta 3%)
COMPONENTES Contiene leche.
ALERGENICOS Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche pasteurizada, homogeneizada y azucar, fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener las

PROCESO caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicién de pulpa de fruta, colorantes y saborizantes permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Aroma: Caracteristico a fresa.
CARACTERISTICAS |Sabor: Ligeramente acido dulce, caracteristico de fresa.
SENSORIALES Color: Rosado claro.
Aspecto: Consistencia suave, homogenea.
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 1,50 2,40
CARACTERISTICAS . ;
FISICOQUIMICAS Solidos lacteos no grasos %m/m 7,0 s
Acidez expresada como &cido lactico % m/m 0,6 15
Prueba de Fosfatasa Negativa




|

FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO

R, FICHA
st YAGUR DE FRESA
Pagina2 de 3
Requisitos n m M C
NMP Coliformes totales/g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales/g 3 <3 - 0
Mohos y levaduras ufc/g 3 200 500 1
CARACTERISTICAS |Convenciones
MICROBIOLOGICAS NMP: Numero mas probable.
n: Nimero de muestras.
m: ‘indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.
M: Indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.
C: Numero de muestras permitidas con resultados entre m y M.
<: Léase menor de.
Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO el equivalente a NMP (<3) en ufc/g 6 ml es menor de 10 (<10).
Andlisis de Rutina para Ia leche a procesar: Antibidticos, Residuos de drogas v Medicamentos, con resuftados negativos.
Metales pesados (Plomo), ppm* 5002
CARACTERISTICAS : v
Allatoxinas Vi1, PR~ 0o
ESPECIALES Afiatoxinas M1, ppb s05
Festicidas. Jrqanolosrorados, Lrganacioragos, De acuerdo a Ja resolucién 2906/2007. Laboratorio Certificado del ICA
b tos v Piretroides
*: El contenido méximo hace referencia al permitido para la Jeche a procesar.
3. CARACTERISTICAS GENERALES
Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g.
Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. DOCUMENT&
Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. X .
PRESENTACIONES |Vaso: 150 g, 200 g, 250 g. 0 R I G I NAL
COMERCIALES Volumen variable con variaciones de 5 mi, desde 5 mi hasta 10 |.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100) unidades.
Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio gréfico.

Vaso de poliestireno alto impacto con tapa foil de aluminio termosellado.

Botella PEAD (polietileno de alta densidad), pelicula termoencogible impresa o no (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil); la boca es
sellada con tapa troquelada en aluminio y polietileno.

Garrafa plastica de polietileno de alta densidad con tapa de seguridad de polietileno.

Display en cartulina ultra/clésica o polyboard

Pelicula termoencogible (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades.

Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades.

Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.

Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas de 10 unidades.

EMBALAJE Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades
Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades.
ALMA?WT,\,I\E%ISNTO N En cuartos frios a una temperatura de 2 °C — 6 °C. Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.
. En vehiculos que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacién de microorganismos, y que protejan al alimento de alteraciones o de
DISTRIBUCION dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de
contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, tdxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos.
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TIEMPO DE VIDA UTIL

El producto tiene una duracioén sanitaria de 40 dias.
Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.

Tabla 1. Presentacion 150 g

Tabla 2. Presentacién 200 g

Informacién Nutricional Informacién Nutricional
Tamario por porcion: 1Vase (150 g) Tamafio por porcidn: 1vas0 (200 g)
Porciones por envase: 1 Porciones por envase: 1
Cantidad por porcidn Cantidad por porcion
Calorias 120 P— Calorias 160 Calorias de Grasa 35
Valot Diario*
Vaior Diario”
Grasa Total 4 g %
Grasa Total 3¢ 5% Grasa Saturada 259 13%
lNFORMACION Grasa Saiurada 2¢ 10% GrasaTrans 0 g
NUTRICIONAL Grasa Trans 0g Colesteral 15mg o
Colesterol 10 mg 3% . P 90 mg 4%
Sodio 70 mg % [4x DOCUMENT idrato Total 24 g 8%
Carbohidrato Total 18 g 6% ) ibra Dietaria 0 g 0%
Fiora Dietaria 0 g 0% 1 v D R l ' Aziicares 18 g
Azicares 13 g ¢ | toia 6. 12%
- 29 - : 8 Vitamina A 2% vitamina C 0%
Vitamina A 2% Vitamina C 0% Calcio 20% Hiefro 4%
Calcio 15% Hierro 0%
o Ve D h “Los potceraies de Valores Dlaios estén basados enuna
deta de 2000 calorias. S velores dimios praeden sec dhita cly 2000 caktas; Sis velomes ko ugden set
o = sy e
catdicas
FORMAS DE
CONSUMO Y Ideal para loncheras y refrigerios. Util en la preparacién de postres, ensaladas y recetas varias. Excelente complemento alimenticio.
CONSUMIDORES Producto para todas las personas tolerantes a la lactosa.
POTENCIALES
PLANTA Fabricado por: Cooperativa Colanta, Colanta.
PROCESADORA Planta procesadora Derivados Lécteos, Carrera 49 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioguia
4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR | FECHA ASPECTO TEMATICO
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumpilir las personas naturales y/o juridicas que
iinisterio desalud v proteccisn ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
Resolucién 2674 de 2013. yp jul-13 |transporte, distribucién y comercializacién de alimentos y materias primas de alimentos y los

social.

requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitarios de los alimentos, segun el riesgo
en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado

SRS Se Stk Ministerio de a Proteccién Social. | feb-11 nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
Resolucion 05109 de 2005. Ministerio de la Proteccion Social. | dic-05 |que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano.
- o o Por la cual se establece los requisitos técnicos en lo referente a procesamiento, composicion,
R amOas e 1SR, MinkstorioderSeud. feb-86 requisitos, transporte y comercializacién de los Derivados Lacteos.
Resolucién 11961 de 1989. Ministerio de Salud. ago-89 |Por la cual se modifica parcialmente la resolucion nimero 2310 del 24 de febrero de 1986.
Hiinistons desdiud v ordiencidn Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucion 0683 de 2012 social ye mar-12 |cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con
' alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucién 4143 de 2012 Ministerio de salud y proteccion dic-12 cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y elastoméricos y sus

social.

aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en
el territorio nacional.

3849 - Version 3
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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTON (YAGUR® DE MELOCOTON).

CLAIMS

N.A.

No. DE REGISTRO

DOCUMENTO

RSA-001091-2016.

MARCA

YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®.

DEFINICION

Es el producto obtenido a partir de la leche higienizada y coagulada por la accién de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus
thermophilus , los cuales deben ser abundantes y viables en el producto final. Con adicién de cultivos probiéticos y fruta.

COMPOSICION

Ingredientes:

Leche semidescremada.

Aztcar.

Salsa homogenizada de melocoton (pulpa de melocoton o trozos de fruta de melocoton, azucar, agua, estabilizante (pectina, almidén
modificado; BPM), acidulante (acido citrico) max. 0,1%, conservantes (benzoato de sodio (méax. 0,05%) , sorbato de potasio (méax. 0,05%)).
Cultivos lacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus)

Cultivos lacticos probidticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp .)

Saborizante artificial a melocotén.

Colorantes naturales (anato, color index 75120; BPM)

(Contenido de fruta 3%)

COMPONENTES
ALERGENICOS

Contiene leche.
Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche pasteurizada, homogeneizada y aztcar, fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener

PROCESO las caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicion de pulpa de fruta, colorantes y saborizantes permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Aroma: Caracteristico a melocotén.
CARACTERISTICAS |Sabor: Ligeramente 4cido dulce, caracteristico de melocotén.
SENSORIALES Color: Naranja claro.

Aspecto: Consistencia suave y homogénea.




FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO

Colmia ki YAGURDEMELOCOTON
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 1,50 2,40
c;gﬁ:%rggi‘;gi:s Soélidos lacteos no grasos Y%om/m 7,0 =
Acidez expresada como &cido lactico % m/m 0,6 1.5
Prueba de Fosfatasa Negativa
Requisitos n m M C
NMP Coliformes totales/g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales/g 3 <3 - 0
Mohos y levaduras ufc/g 3 200 500 1
CARACTERISTICAS |Convenciones

MICROBIOLOGICAS

NMP: Namero mas probable.

n: Namero de muestras.

m: Indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M: indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.

C: Numero de muestras permitidas con resultados entre my M.

<: Léase menor de.

Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO el equivalente a NMP (<3) en ufc/g 6 ml es menor de 10 (<10).

Anélisis de Rutina para la leche a procesar: Antibidt

cos, Residuos de drogas y Medicamentos, con resultados negativos.

Metales pesados (Plomo), ppm* <002
CARACTERISTICAS Aflatoxinas M1, ppb* £05 |
ESPECIALES icidas:
e Pesticidas Qrganofosforados. Organoclorados De acuerdo a la resolucién 2006/2007. Laboratorio Certificado del ICA
Carbamatos y Piretroides
*: El contenido méximo hace referencia al permitido para /a leche a procesar,
3. CARACTERISTICAS GENERALES

Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g.
Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. R DOCUMENTO
Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. oA i
Vaso: 150 g, 200 g, 250 g. T GR'GINAL

PZE:;QJQ&TQSE 9 Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 |.
Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100)
unidades.
Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).
Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio grafico.
Vaso de poliestireno alto impacto con tapa foil de aluminio termosellado.
Botella PEAD (polietileno de alta densidad), pelicula termoencogible impresa o no (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil); la

TIPOS DE EMPAQUE |boca es sellada con tapa troquelada en aluminio y polietileno.
Garrafa plastica de polietileno de alta densidad con tapa de seguridad de polietileno.
Display en cartulina ultra/clasica o polyboard
Pelicula termoencogible (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil).
Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades.
Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades.
Bolsa 1000 gy 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades.

EMBALAJE Paquete de 6 bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas de 10 unidades.

Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades.
Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades.

Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades.
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FICHA
\ , YAGUR DE MELOCOTON
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ALMACENAMIENTO Y o . .
MANEJO En cuartos frios a una temperatura de 2 °C — 6 °C. Después de abierto constiimase en el menor tiempo posible.
. En vehiculos que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacion de microorganismos, y que protejan al alimento de alteraciones o
DISTRIBUCION de dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad
de contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, toxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos. E n u c| |I UE' IIB
- |El producto tiene una duracién sanitaria de 40 dias. o 0 R l G l NAL
TIEMPO DE VIDA UTIL . . . . %«
Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.
Tabla 1. Presentacion 150 g Tabla 2. Presentacién 200 g
Informacién Nutricional Informacion Nutricional
Tamafio por porcion: 1 Vaso (150 g) Tamadio por porcion: 1Vaso (200 g)
Porciones por envase: 1 Porclones por envase: 1
c dad por porcién Cantidad por porcion
Calorias 120 Calorias de Grasa 25 Calorias 160 Calorias de Grasa 35
Valor Diario®
Valor Diaro”
GrasaTotal 4 ¢ 6%
3 Grasa Total 3 g 5% Grasa Saturada 25¢g 13%
lx;?RRlncnlAOi:oE Grasa Saturada 29 10% GrasaTrans 09
A GrasaTrans Og Colesterol 15 mg 5%
Colesterol 10 mg 3% Sodio 90 mg 4%
Sodio 70 mg 3% Carbohidrato Total 24 ¢ 8%
Carbohidrato Total 18 ¢ 6% FibraDietariaO g 0%
Fibra Dietaria 0 g 0% Aziicares 18 ¢
ﬁzuc.ares 139 Proteina 6 g 12%
Proteinad o % Vitamina A 2% Vitamina C 0%
Vitamina A 2% Vitamina C 0%
Calcio 20% Hierro 4%
o Caldo Jh% fiermo 0% *Los porcentajes de Valores Diarios estén basados enuna
caléncas. caidnoas.
FORMAS DE
CONSUMO Y Ideal para loncheras y refrigerios. Util en la preparacion de postres, ensaladas y recetas varias. Excelente complemento alimenticio.
CONSUMIDORES |Producto para todas las personas tolerantes a la lactosa.
POTENCIALES
PLANTA Fabricado por: Cooperativa Colanta, Colanta.
PROCESADORA |Planta procesadora Derivados Lécteos, Carrera 49 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioguia
4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR FECHA ASPECTO TEMATICO
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o
juridicas que ejercen actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase,
Resolucion 2674 de 2013. Ministerio de salyd y proteccion ul-13 alr_nacenamlgnto, transporte, d|§t_r|bucnon y com_ercla!lzac«on dg alsment.os y ma_ter!as
social. primas de alimentos y los requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitarios
de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de proteger la vida y la
salud de las personas.
Ministerio de la Proteccion Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
Resolucion 333 de 2011. Social feb-11 |etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
' humano.
Mifiistelio dé la Protoceion Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
Resolucién 05109 de 2005. Social dic-05 |etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos
’ para consumo humano.
Resolucién 02310 de 1986. Ministerio de-Saiud. feb-86 Por la cual se e§t§blece los requisitos té(l:nl.cos‘ en lo referepte a pr?cesamlento,
composicion, requisitos, transporte y comercializacién de los Derivados Lacteos.
Resolucion 11961 de 1989. Ministerio de Salud. ago-89 l:gg 6la cual se modifica parcialmente la resolucién nimero 2310 del 24 de febrero de
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Miitisteiio:dé salid v protacaion Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios
Resolucién 0683 de 2012 social yp mar-12 |que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a

' entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que

Resolucion 4143 de 2012 Ministerio de salud y proteccién dic-12 deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y

social.

elastoméricos y sus aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas
para consumo humano en el territorio nacional.

3849 - Version 3
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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (YAGUR® DE FRESA).

CLAIMS

N.A.

No. DE REGISTRO

RSA-001091-2016

DOCUMENTO
ez ORIGINAE—

MARCA YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®.
< Es el producto obtenido a partir de la leche higienizada y coagulada por la accion de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus thermophilus , los
DEFINICION ; b . o
cuales deben ser abundantes y viables en el producto final. Con adicién de cultivos probiéticos.
Ingredientes:
Leche semidescremada.
Aziicar,
Salsa homogenizada de fresa (pulpa de fresa o trozos de fruta de fresa, azucar, agua, estabilizante (pectina, almidén modificado; BPM), acidulante
(acido citrico) méx. 0,1%, conservantes (benzoato de sodio (max 0,05%), sorbato de potasio (méx 0,05%)), colorante natural carmin, color Index
COMPOSICION 75470 (BPM)).
Cultivos tacticos especificos (S. thermophilus y L. bulgaricus)
Cultivos lacticos probiéticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp.)
Saborizante artificial a fresa.
Colorante natural (carmin, color Index 75470, BPM).
(Contenido de fruta 3%)
COMPONENTES Contiene leche.
ALERGENICOS Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche pasteurizada, homogeneizada y azucar, fermentado por la accién del cultivo lactico especifico para obtener las

PROCESO caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicién de pulpa de fruta, colorantes y saborizantes permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Aroma: Caracteristico a fresa.
CARACTERISTICAS |Sabor: Ligeramente acido dulce, caracteristico de fresa.
SENSORIALES Color: Rosado claro.
Aspecto: Consistencia suave, homogenea.
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 1,50 2,40
CARACTERISTICAS . ;
FISICOQUIMICAS Solidos lacteos no grasos %m/m 7,0 s
Acidez expresada como &cido lactico % m/m 0,6 15
Prueba de Fosfatasa Negativa
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Requisitos n m M C
NMP Coliformes totales/g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales/g 3 <3 - 0
Mohos y levaduras ufc/g 3 200 500 1
CARACTERISTICAS |Convenciones
MICROBIOLOGICAS NMP: Numero mas probable.
n: Nimero de muestras.
m: ‘indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.
M: Indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.
C: Numero de muestras permitidas con resultados entre m y M.
<: Léase menor de.
Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO el equivalente a NMP (<3) en ufc/g 6 ml es menor de 10 (<10).
Andlisis de Rutina para Ia leche a procesar: Antibidticos, Residuos de drogas v Medicamentos, con resuftados negativos.
Metales pesados (Plomo), ppm* 5002
CARACTERISTICAS : v
Allatoxinas Vi1, PR~ 0o
ESPECIALES Afiatoxinas M1, ppb s05
Festicidas. Jrqanolosrorados, Lrganacioragos, De acuerdo a Ja resolucién 2906/2007. Laboratorio Certificado del ICA
b tos v Piretroides
*: El contenido méximo hace referencia al permitido para la Jeche a procesar.
3. CARACTERISTICAS GENERALES
Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g.
Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. DOCUMENT&
Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. X .
PRESENTACIONES |Vaso: 150 g, 200 g, 250 g. 0 R I G I NAL
COMERCIALES Volumen variable con variaciones de 5 mi, desde 5 mi hasta 10 |.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100) unidades.
Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad, impresas segun referencia con el respectivo disefio gréfico.

Vaso de poliestireno alto impacto con tapa foil de aluminio termosellado.

Botella PEAD (polietileno de alta densidad), pelicula termoencogible impresa o no (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil); la boca es
sellada con tapa troquelada en aluminio y polietileno.

Garrafa plastica de polietileno de alta densidad con tapa de seguridad de polietileno.

Display en cartulina ultra/clésica o polyboard

Pelicula termoencogible (pelicula coextruida de poliolefinas termoretractil).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades.

Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades.

Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.

Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas de 10 unidades.

EMBALAJE Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades
Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades.
Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades.
ALMA?WT,\,I\E%ISNTO N En cuartos frios a una temperatura de 2 °C — 6 °C. Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.
. En vehiculos que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacién de microorganismos, y que protejan al alimento de alteraciones o de
DISTRIBUCION dafios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislarlo de toda posibilidad de
contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, tdxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos.
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TIEMPO DE VIDA UTIL

El producto tiene una duracioén sanitaria de 40 dias.
Después de abierto consiimase en el menor tiempo posible.

Tabla 1. Presentacion 150 g

Tabla 2. Presentacién 200 g

Informacién Nutricional Informacién Nutricional
Tamario por porcion: 1Vase (150 g) Tamafio por porcidn: 1vas0 (200 g)
Porciones por envase: 1 Porciones por envase: 1
Cantidad por porcidn Cantidad por porcion
Calorias 120 P— Calorias 160 Calorias de Grasa 35
Valot Diario*
Vaior Diario”
Grasa Total 4 g %
Grasa Total 3¢ 5% Grasa Saturada 259 13%
lNFORMACION Grasa Saiurada 2¢ 10% GrasaTrans 0 g
NUTRICIONAL Grasa Trans 0g Colesteral 15mg o
Colesterol 10 mg 3% . P 90 mg 4%
Sodio 70 mg % [4x DOCUMENT idrato Total 24 g 8%
Carbohidrato Total 18 g 6% ) ibra Dietaria 0 g 0%
Fiora Dietaria 0 g 0% 1 v D R l ' Aziicares 18 g
Azicares 13 g ¢ | toia 6. 12%
- 29 - : 8 Vitamina A 2% vitamina C 0%
Vitamina A 2% Vitamina C 0% Calcio 20% Hiefro 4%
Calcio 15% Hierro 0%
o Ve D h “Los potceraies de Valores Dlaios estén basados enuna
deta de 2000 calorias. S velores dimios praeden sec dhita cly 2000 caktas; Sis velomes ko ugden set
o = sy e
catdicas
FORMAS DE
CONSUMO Y Ideal para loncheras y refrigerios. Util en la preparacién de postres, ensaladas y recetas varias. Excelente complemento alimenticio.
CONSUMIDORES Producto para todas las personas tolerantes a la lactosa.
POTENCIALES
PLANTA Fabricado por: Cooperativa Colanta, Colanta.
PROCESADORA Planta procesadora Derivados Lécteos, Carrera 49 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioguia
4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR | FECHA ASPECTO TEMATICO
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumpilir las personas naturales y/o juridicas que
iinisterio desalud v proteccisn ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
Resolucién 2674 de 2013. yp jul-13 |transporte, distribucién y comercializacién de alimentos y materias primas de alimentos y los

social.

requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitarios de los alimentos, segun el riesgo
en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado

SRS Se Stk Ministerio de a Proteccién Social. | feb-11 nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
Resolucion 05109 de 2005. Ministerio de la Proteccion Social. | dic-05 |que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano.
- o o Por la cual se establece los requisitos técnicos en lo referente a procesamiento, composicion,
R amOas e 1SR, MinkstorioderSeud. feb-86 requisitos, transporte y comercializacién de los Derivados Lacteos.
Resolucién 11961 de 1989. Ministerio de Salud. ago-89 |Por la cual se modifica parcialmente la resolucion nimero 2310 del 24 de febrero de 1986.
Hiinistons desdiud v ordiencidn Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucion 0683 de 2012 social ye mar-12 |cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con
' alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
Resolucién 4143 de 2012 Ministerio de salud y proteccion dic-12 cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos plasticos y elastoméricos y sus

social.

aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en
el territorio nacional.

3849 - Version 3




COOPERATIVA COLANTA
Division Técnica
Departamento de Control Calidad

Sabe Mds

CERTIFICADO DE CALIDAD

YOGUR ENTERO CON DULCE, CON MORA, CON PROBIOTICOS

Fecha de informe
Laboratorio y/o planta
Destino Ventas
Presentacion 200g
No. Lote 1992023101
Fecha de analisis martes, 19 de julio de 2022
Fecha empaque martes, 19 de julio de 2022
Fecha vencimiento sabado, 27 de agosto de 2022

lunes, 25 de julio de 2022
Lacteos San Pedro

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

PARAMETRO REQUISITO RESULTADO
Temperatura de conservacion (°C) 2-6 4,2
Acidez como Acido Léactico (% m/m) 0,70 -0,90 0,766
Materia grasa (% m/m) Min. 2,50 3,62

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO REQUISITO RESULTADO
Recuento Coliformes totales (ufc/g) Méaximo 93 <10
Recuento de E. coli (ufc/g) <10 <10
Recuento de mohos y levaduras (ufc/g) Maximo 500 <10

OBSERVACIONES

* N.A: No aplica para este producto
Sensorial: Cumple especificaciones de aspecto, color, olor y sabor.

REVISADO

“i

Lo

Supervisor Control Calidad

Carrera 49 # 40 - 86 Barrio Miraflores
San Pedro de los Milagros - Antioquia
www.colanta.com.co




PRIMORIS

YOUR RELIABILITY IN FOOD ANALYSIS

COLOMEBIA

Certificado de analisis
22/011490

Numero de laboratorio: 22/011490
Pagina: 1/8
Fecha: 3/06/2022

Cooperativa Colanta - San Pedro
Raul Ferney Garcia V.
Calle 74 No. 64 A - 51, Medellin -

Antioquia
MEDELLIN
Colombia
Informacién proporcionada por el cliente:
Tipo de muestra: Leche - bovino
Referencia: Leche Cruda Segeregada,Ref: Marca: Colanta, Id Muestra: Silo 14

Numéro Lot:

Productor: Fecha de muestreo:
Origen: Muestreo por:
Destino: Lugar de muestreo:
Secuencia: Tratamiento:

Orden de compra:

Marca:

Brix/Factor de
concentracion:

Informacion de destino

Informaciéon de muestra y reporte:

Fecha de confirmacion: 27/05/2022

Fecha ler reporte: 03/06/2022

Periodo de andlisis: 27/05/2022 - 03/06/2022
Control: No determinado

Limites: Colombia LM

Sello: Empacada
Estado al recibir: en buen estado
Peso (g): 498,1

Numero de unidades:

Embalaje:

Transportado por: Correo

EN-ISO17025

057 - TEST

SUPPORT
YOUR RELIABILITY SPEED

IN FOOD ANALYS ; ANALYSIS

KNOWLEDGE

Calle 80 Autop. Medellin # Via Parecelas. Pl Ciem Oikos Ofic. 301. Cota, Colombia. Tel/Fax +57(1) 8767226 — info@primoris-lab.co



Numero de laboratorio: 22/011490
Pagina: 2/8
Fecha: 3/06/2022

YOUR RELIABILITY IN FOOD ANALYSIS

COLOMEBIA

Muestra homogeneizada

GMS_01_B - GC-MSMS - accredited Terminado ]
Sustancia Acr. Resultado Limites Unidad U
Colombia LM

fipronil (suma de fipronil y el A 0,0076 0,02 mg/kg ( Resolucion 2906/07 ) (b)
metabolito sulfona [MB46136]
expresada como fipronil)
[fipronil-sulfona(0.0079 * 0.9650)] + [fipronil(0.0000 * 1.0000)]
Otros no detectables (< LC)
LMS_01_B - LC-MSMS - accredited Terminadc ]
Sin analito(s) >= LC

M.Sc. Diana Carolina Botia Gil

Head of laboratory
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Sustancias analizadas (incluido Limite de Comunicacién LC)

a edited
Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.
1,4-dimetilnaftaleno 0,01 mg/kg 2-fenilfenol (suma de 2- 0,05 mg/kg Acetocloro (A) 0,01 mg/kg Aclonifén (A) 0,01 mg/kg
fenilfenol y sus
conjugados expresados
como 2-fenilfenol) (A)
acrinatrina (A) 0,01 mg/kg Alacloro (A) 0,01 mg/kg Aldrin y Dieldrin (suma 0,01 mg/kg antraquinona (A) 0,01 mg/kg
de aldrin y dieldrin
calculada en forma de
dieldrin) (A)
Benalaxil con inclusién 0,01 mg/kg benfluralina (A) 0,01 mg/kg Bifenazato (suma de 0,01 mg/kg bifenilo (A) 0,05 mg/kg
de otras mezclas de bifenazato y bifenazato-
isémeros constituyentes diazeno expresada en
como el benalaxil-M bifenazato) (A)
(suma de isémeros) (A)
bifenox (A) 0,01 mg/kg bifentrina (suma de 0,01 mg/kg bixafeno (A) 0,01 mg/kg bromofés-etilo (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A)
bromofés-metilo (A) 0,01 mg/kg bromopropilato (A) 0,01 mg/kg butaclor (A) 0,01 mg/kg butafenacil (A) 0,01 mg/kg
butilato (A) 0,01 mg/kg butralina (A) 0,01 mg/kg cadusafos (A) 0,01 mg/kg carbofenotion (A) 0,01 mg/kg
cicloato (A) 0,01 mg/kg ciflufenamida: suma de la 0,01 mg/kg ciflutrin, incluidas Otros 0,01 mg/kg cihalofop-butilo (A) 0,01 mg/kg
ciflufenamida (isémero Z) mezclas de isémeros
y su isémero E (A) constituyentes (suma de
isémeros) (A)
cipermetrina, incluidas 0,01 mg/kg clordano (suma de cis- y 0,01 mg/kg clorfenapir (A) 0,01 mg/kg clormefos (A) 0,01 mg/kg
otros mezclas de trans-clordano) (A)
isémeros constituyentes
(suma de isémeros) (A)
clorobencilato (A) 0,01 mg/kg clorobenside (A) 0,01 mg/kg clorofenson (A) 0,01 mg/kg cloroneb (A) 0,01 mg/kg
clorotalonil (A) 0,01 mg/kg clorpirifos (A) 0,01 mg/kg clorpirifés-metilo (A) 0,01 mg/kg clorprofam (A) 0,01 mg/kg
clortal dimetil (A) 0,01 mg/kg clozolinato (A) 0,01 mg/kg cumafos (A) 0,01 mg/kg DBCP (A) 0,01 mg/kg
DDD (o,p-) (A) 0,01 mg/kg DDE (op') (A) 0,01 mg/kg DDT (suma de p,p’-DDT, 0,01 mg/kg DEET (N,N-Dietil-meta- 0,01 mg/kg
o,p”-DDT, p,p’-DDE y p,p toluamida) (A)
‘-TDE (DDD) expresados
en DDT) (A)
deltametrin (cis- 0,01 mg/kg desmetrin (A) 0,01 mg/kg diazinén (A) 0,01 mg/kg diclobenilo (A) 0,01 mg/kg
deltametrin) (A)
diclofention (A) 0,01 mg/kg diclofluanida (A) 0,01 mg/kg diclofop (suma de 0,01 mg/kg dicloran (A) 0,01 mg/kg
diclofop-metil y &cido de
diclofop expresada como
diclofop-metil) (A)
diclormid (A) 0,01 mg/kg diclorvos (A) 0,01 mg/kg dicofol (suma de 0,01 mg/kg dietofencarb (A) 0,01 mg/kg
isomeros p, p°'y o, p°) (A)
difenamida (A) 0,01 mg/kg difenilamina (A) 0,05 mg/kg dimetacloro (A) 0,01 mg/kg ditalimfos (A) 0,01 mg/kg
endosulfan (suma de 0,01 mg/kg endrin (A) 0,01 mg/kg EPN (A) 0,01 mg/kg EPTC 0,01 mg/kg
isémeros alfa y beta y (dipropiltiocarbamato de
sulfato de endosulfan, etilo) (A)
expresado como
endosulfan) (A)
espirodiclofeno (A) 0,01 mg/kg espiromesifeno (A) 0,01 mg/kg etalfluralina (A) 0,01 mg/kg etion (A) 0,01 mg/kg
etofenprox (A) 0,01 mg/kg etofumesato (suma del 0,01 mg/kg etoprofos (A) 0,01 mg/kg etridiazol (A) 0,01 mg/kg
etofumesato, el 2-ceto-
etofumesato, el 2-ceto-
etofumesato de anillo
abierto y el
correspondiente
conjugado, expresada en
etofume (A)
etrimfos (A) 0,01 mg/kg famoxadona (A) 0,01 mg/kg fenclorfos ( suma de 0,01 mg/kg fenitrotion (A) 0,01 mg/kg
fenclorfos y fenclorfos
oxon expresada en
fenclorfos (A)
Fenotrina (fenotrina, 0,01 mg/kg fenpropatrin (A) 0,01 mg/kg fenpropimorfo (suma de 0,01 mg/kg fenson (A) 0,01 mg/kg
incluidas otras mezclas isémeros) (A)
de isbmeros
constituyentes (suma de
isomeros)) (A)
fenvalerato (cualquier 0,01 mg/kg fipronil (suma de fipronil 0,005 mg/kg fipronil-desulfinil (A) 0,01 mg/kg flucitrinato (flucitrinato, 0,01 mg/kg
proporcion de isémeros y el metabolito sulfona incluidas otras mezclas
constituyentes (RR, SS, [MB46136] expresada de isémeros
RSy SR) incluido el como fipronil) (A) constituyentes (suma de
esfenvalerato) (A) isomeros)) (A)
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Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L&, Sustancia & Acr. LG, Sustancia & Acr. LG,
fludioxonilo (A) 0,01 mg/kg flumetralina (A) 0,01 mg/kg flumioxazina (A) 0,01 mg/kg fluvalinato (suma de los 0,01 mg/kg
isémeros) resultante del
uso de tau-fluvalinato (F)
(A)
forato (A) 0,01 mg/kg formotién (A) 0,01 mg/kg fosaldn (A) 0,01 mg/kg fosmet (fosmet y fosmet 0,01 mg/kg
oxon expresados como
fosmet) (A)
furalaxil (A) 0,01 mg/kg Heptacloro (suma del 0,01 mg/kg heptenofos (A) 0,01 mg/kg hexaclorobenceno (A) 0,01 mg/kg
heptacloro y del
heptaclor-epoxido,
expresados en
heptacloro) (A)
hexaclorociclohexano 0,01 mg/kg hexaclorociclohexano 0,01 mg/kg hexaclorociclohexano 0,01 mg/kg iodofenfos (A) 0,01 mg/kg
(HCH), isémero alfa (A) (HCH), isémero beta (A) (HCH), isébmero delta (A)
ipconazol (A) 0,01 mg/kg isocarbofos (A) 0,01 mg/kg isofenfos-etil (A) 0,01 mg/kg isofenfos-metil (A) 0,01 mg/kg
isoprocarb (A) 0,01 mg/kg isopropalin (A) 0,01 mg/kg Lambda-cihalotrina, 0,01 mg/kg lindano (isémero gamma 0,01 mg/kg
incluido gamma de hexaclorociclohexano
cihalotrina (A) (HCH) (A)
Malation (suma de 0,01 mg/kg mecarbam (A) 0,01 mg/kg mepronilo (A) 0,01 mg/kg metacrifés (A) 0,01 mg/kg
malation y malaoxén
expresada en malation)
(A)
metidation (A) 0,01 mg/kg metopreno (A) 0,02 mg/kg metoxicloro (A) 0,01 mg/kg metrafenona (A) 0,01 mg/kg
metribucina (A) 0,01 mg/kg mevinfés (suma de 0,01 mg/kg mirex (A) 0,01 mg/kg nitrofeno (A) 0,01 mg/kg
isémeros E y Z) (A)
oxadiazon (A) 0,01 mg/kg oxiclordano (A) 0,01 mg/kg oxifluorfén (A) 0,01 mg/kg paration (A) 0,01 mg/kg
Paratién-metilo (suma de 0,01 mg/kg pebulato (A) 0,01 mg/kg pendimetalina (A) 0,01 mg/kg pentacloroanisol (A) 0,01 mg/kg
paratiéon-metilo y
paraoxén-metilo
expresada como
paration-metilo) (A)
pentiopirad (A) 0,01 mg/kg permetrin (suma de 0,01 mg/kg piperonil butoxido (A) 0,01 mg/kg pirazofos (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A)
piridabén (A) 0,01 mg/kg pirimifos-etilo (A) 0,01 mg/kg pirimifos-metil (A) 0,01 mg/kg piriofenona (A) 0,01 mg/kg
piriproxifén (A) 0,01 mg/kg pretilaclor (A) 0,01 mg/kg procimidona (A) 0,01 mg/kg profluralin (A) 0,01 mg/kg
prometrin (A) 0,01 mg/kg propargita (A) 0,01 mg/kg protiofos (A) 0,01 mg/kg quinalfés (A) 0,01 mg/kg
quinometionato (A) 0,01 mg/kg quinoxifeno (A) 0,01 mg/kg quintozena (suma de 0,01 mg/kg silafluofen (A) 0,01 mg/kg
quintozena y
pentacloranilina
expresada en
quintozena) (A)
siltiofam (A) 0,01 mg/kg sulfotep (A) 0,01 mg/kg sulprofos (A) 0,01 mg/kg Suma de captan y THPI, 0,01 mg/kg
expresada como captan
()
tecnaceno (A) 0,01 mg/kg teflutrina (A) 0,01 mg/kg terbacil (A) 0,01 mg/kg terbutilacina (A) 0,01 mg/kg
terbutrina (A) 0,01 mg/kg tetraclorvinfos (A) 0,01 mg/kg tetradifon (A) 0,01 mg/kg tolclofos metil (A) 0,01 mg/kg
tolfenpirad (A) 0,01 mg/kg Tolilfluanida (suma de 0,01 mg/kg transflutrina (A) 0,01 mg/kg trialato (A) 0,01 mg/kg
tolilfluanida y
dimetilaminosulfotoluidid
a expresada como
tolilfluanida) (F) (R) (A)
trifluralina (A) 0,01 mg/kg vinclozolina (A) 0,01 mg/kg
da edited
Sustancia & Acr. L{e}, Sustancia & Acr. (e, Sustancia & Acr. LL.C Sustancia & Acr. LL.C
1-naftilacetamida (A) 0,01 mg/kg 6-benciladenina (A) 0,01 mg/kg Abamectina (suma de 0,01 mg/kg Acefato (A) 0,01 mg/kg
avermectina Bla,
avermectina Blb e
isdmero delta-8,9 de
avermectina Bla,
expresada como
avermectina Bla) (A)
acetamiprid (A) 0,01 mg/kg Acibenzolar-S-metilo 0,01 mg/kg Aldicarb (suma de 0,01 mg/kg aletrina (A) 0,01 mg/kg
(suma de acibenzolar-S- aldicarb, su sulfoxido y
metilo y acido de su sulfona expresados
acibenzolar [libre y como aldicarb) (A)
conjugado], expresada
en forma de acibenzolar-
S-metilo) (A)
ametoctradina (A) 0,01 mg/kg ametrina (A) 0,01 mg/kg amidosulfurén (A) 0,01 mg/kg amisulbrom (A) 0,01 mg/kg
asulam (A) 0,01 mg/kg atrazina (A) 0,01 mg/kg azadirachtin (A) 0,01 mg/kg azimsulfurén (A) 0,01 mg/kg
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Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L&, Sustancia & Acr. LG, Sustancia & Acr. LG,
azinfés-etilo (A) 0,01 mg/kg azinfés-metilo (A) 0,01 mg/kg azoxistrobina (A) 0,01 mg/kg beflubutamida (A) 0,01 mg/kg
bendiocarb (A) 0,01 mg/kg bensulfuron metil (A) 0,01 mg/kg bentiavalicarbo-isopropilo 0,01 mg/kg benzoato de emamectina 0,01 mg/kg
B1la, expresado como
emamectina (A)
benzoato de emamectina 0,01 mg/kg benzovindiflupyr (A) 0,01 mg/kg bispiribac-sodio (A) 0,01 mg/kg bitertanol (suma de 0,01 mg/kg
B1b (A) isémeros) (A)
boscalida (A) 0,01 mg/kg bromacil (A) 0,01 mg/kg bromuconazol (suma de 0,01 mg/kg bupirimato (A) 0,01 mg/kg
diasteroisémeros) (A)
buprofecina (A) 0,01 mg/kg carbaril (A) 0,01 mg/kg carbendazina y Benomilo 0,01 mg/kg carbetamida (suma de 0,01 mg/kg
(suma de benomilo y carbetamida y su
carbendazina, expresada isomero S) (A)
como carbenzadina) (A)
carbofurano (suma de 0,005 mg/kg carbosulfan (A) 0,01 mg/kg carboxina (A) 0,01 mg/kg carfentrazona-etilo 0,01 mg/kg
carbofurano (incluido el (determinada como
generado a partir de carfentrazona y
carbosulfan, benfuracarb expresada como
o furatiocarb) y 3-hidroxi- carfentrazona-etilo) (A)
carbofurano expresada
en carbof (A)
Ciantraniliprol (A) 0,01 mg/kg ciazofamida (A) 0,01 mg/kg cicloxidim (A) 0,01 mg/kg ciflumetofeno (A) 0,01 mg/kg
cimiazol (A) 0,01 mg/kg cimoxanilo (A) 0,01 mg/kg ciproconazol (A) 0,01 mg/kg ciprodinilo (A) 0,01 mg/kg
cletodim (suma de 0,01 mg/kg clodinafop-propargyl (A) 0,01 mg/kg clofentezina (A) 0,01 mg/kg clomazona (A) 0,01 mg/kg
setoxidim y cletodim,
incluidos los productos
de degradacion,
calculada como
setoxidim) (A)
clorantraniliprole (DPX E- 0,01 mg/kg clorbromuron (A) 0,01 mg/kg clorfenvinfés (A) 0,01 mg/kg clorfluazuron (A) 0,01 mg/kg
2Y45) (A)
cloridazona (A) 0,01 mg/kg clorotolurén (A) 0,01 mg/kg cloroxurén (A) 0,01 mg/kg clorsulfurén (A) 0,01 mg/kg
clotianidina (A) 0,01 mg/kg cresoxim-metilo (A) 0,01 mg/kg dazomet (metil- 0,01 mg/kg demetdn-s-metilo (A) 0,01 mg/kg
isotiocianato resultante
del uso de dazomet y
metam) (A)
diafentiuron (A) 0,01 mg/kg dicrotofos (A) 0,01 mg/kg difenoconazol (A) 0,01 mg/kg diflubenzurén (A) 0,01 mg/kg
diflufenican (A) 0,01 mg/kg dimefox (A) 0,01 mg/kg dimetenamida con 0,01 mg/kg dimetoato (A) 0,01 mg/kg
inclusion de otras
mezclas de isémeros
constituyentes, incluida
la dimetenamida-P (suma
de isémeros) (A)
dimetomorfo (suma de 0,01 mg/kg dimoxistrobina (A) 0,01 mg/kg diniconazol (suma de 0,01 mg/kg dinotefuran (A) 0,01 mg/kg
isomeros) (A) isomeros) (A)
disulfoton (suma de 0,01 mg/kg diurén (A) 0,01 mg/kg dodemorf (A) 0,01 mg/kg dodina (A) 0,01 mg/kg
disulfoton,
disulfotonsulféxido y
disulfotonsulfona,
expresada como
disulfoton) (A)
epoxiconazol (A) 0,01 mg/kg espinetoram (suma de 0,01 mg/kg espinosad (espinosad, 0,01 mg/kg espiroxamina (suma de 0,01 mg/kg
espinetoram-J y suma de espinosina Ay los isémeros) (A)
espinetoram-L) (A) espinosina D) (A)
etametsulfurén-metilo (A) 0,01 mg/kg etiofencarb (A) 0,01 mg/kg etirimol (A) 0,01 mg/kg etoxazol (A) 0,01 mg/kg
etoxisulfurén (A) 0,01 mg/kg fenamidona (A) 0,01 mg/kg fenamifos (suma de 0,01 mg/kg fenarimol (A) 0,01 mg/kg
fenamifos, su sulféxido y
sulfona, expresada como
fenamifos) (A)
fenazaquina (A) 0,01 mg/kg fenbuconazol (suma 0,01 mg/kg fenhexamida (A) 0,01 mg/kg fenmedifam (A) 0,01 mg/kg
deenantiémeros
constituyentes) (A)
fenobucarb (A) 0,01 mg/kg fenoxaprop-P (A) 0,01 mg/kg fenoxaprop-P-etilo (A) 0,01 mg/kg fenoxicarb (A) 0,01 mg/kg
fenpirazamina (A) 0,01 mg/kg fenpiroximato (A) 0,01 mg/kg fenpropidina (suma de 0,01 mg/kg fensulfotion (A) 0,01 mg/kg
fenpropidina y sus sales,
expresada como
fenpropidina) (A)
fensulfotion-oxén (A) 0,01 mg/kg fensulfotion-oxén-sulfona 0,01 mg/kg fensulfotion-sulfona (A) 0,01 mg/kg fention (fention y su 0,01 mg/kg
(A) analogo oxigenado y sus
sulféxidos y sulfonas,
expresados como
fention) (A)
fentoato (A) 0,01 mg/kg flazasulfurén (A) 0,01 mg/kg flonicamid (A) 0,01 mg/kg florasulam (A) 0,01 mg/kg
fluacifop-P-butil (fluacifop 0,01 mg/kg fluacinam (A) 0,01 mg/kg flubendiamida (A) 0,01 mg/kg flufenacet (A) 0,01 mg/kg
acido) (A)
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Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L&, Sustancia & Acr. LG, Sustancia & Acr. LG,
flufenoxuron (A) 0,01 mg/kg fluometurén (A) 0,01 mg/kg fluopicolide (A) 0,01 mg/kg fluopiram (A) 0,01 mg/kg
fluoxastrobina (A) 0,01 mg/kg flupiradifurona (A) 0,01 mg/kg flupirsulfurén-metilo (A) 0,01 mg/kg fluquinconazol (A) 0,01 mg/kg
flurocloridona (A) 0,01 mg/kg fluroxipir (A) 0,01 mg/kg flurtamona (A) 0,01 mg/kg flusilazol (A) 0,01 mg/kg
flutolanil (A) 0,01 mg/kg flutriafol (A) 0,01 mg/kg fluxapiroxad (A) 0,01 mg/kg fonofos (A) 0,01 mg/kg
foramsulfurén (A) 0,01 mg/kg forclorfenurén (A) 0,01 mg/kg fosfamidoén (A) 0,01 mg/kg fostiazato (A) 0,01 mg/kg
foxim (A) 0,01 mg/kg fuberidazol (A) 0,01 mg/kg furatiocarb (A) 0,01 mg/kg Halauxifen-methyl (sum 0,01 mg/kg
of halauxifen-methyl and
X11393729 (halauxifen),
expressed as halauxifen-
methyl) (A)
haloxifop incluido 0,01 mg/kg hexaconazol (A) 0,01 mg/kg hexazinona (A) 0,01 mg/kg hexitiazox (A) 0,01 mg/kg
haloxifop-R (haloxifop-R-
metilo y haloxifop-R,
expresada como
haloxifop-R) (A)
imazalil (A) 0,01 mg/kg imazamox (Suma de 0,01 mg/kg imazapir (A) 0,01 mg/kg imazaquina (A) 0,01 mg/kg
imazamox y sus sales,
expresada como
imazamox) (A)
imazosulfurén (A) 0,01 mg/kg imidacloprid (A) 0,01 mg/kg indoxacarbo (suma de 0,01 mg/kg iodosulfuron-methyl (sum 0,01 mg/kg
indoxacarbo y su of iodosulfuron-methyl
enantiomero R) (A) and its salts, expressed
as iodosulfuron-methyl)
(A)
iprobenfos (A) 0,01 mg/kg iprodiona (A) 0,01 mg/kg iprovalicarb (A) 0,01 mg/kg isofetamid (A) 0,01 mg/kg
isopirazam (A) 0,01 mg/kg isoprotiolano (A) 0,01 mg/kg isoproturdn (IPU) (A) 0,01 mg/kg Isoxabén (A) 0,01 mg/kg
lenacilo (A) 0,01 mg/kg linurén (A) 0,01 mg/kg lufenurén (cualquier 0,01 mg/kg mandipropamid (A) 0,01 mg/kg
proporcioén de isémeros
constituyentes) (A)
matrine (A) 0,01 mg/kg mefentrifluconazole (A) 0,01 mg/kg mepanipirima (A) 0,01 mg/kg mesosulfurén metilo (A) 0,01 mg/kg
metabenztiazurén (A) 0,01 mg/kg metaflumizona (suma de 0,01 mg/kg Metalaxilo y metalaxilio- 0,01 mg/kg metamidofés (A) 0,01 mg/kg
isomeros E y Z) (A) M (metalaxilo, con
inclusién de otras
mezclas de isémeros
constituyentes como el
metalaxilo-M [suma de
isomeros]) (A)
metamitrona (A) 0,01 mg/kg metazacloro (A) 0,01 mg/kg metconazol (suma de 0,01 mg/kg metiocarb (suma de 0,01 mg/kg
isémeros) (A) metiocarb y su sulfoxido
y su sulfona, expresada
como metiocarb) (A)
metobromuron (A) 0,01 mg/kg metolacloro y S- 0,01 mg/kg metomilo (A) 0,01 mg/kg metosulam (A) 0,01 mg/kg
metolacloro (metolacloro,
incluidas otras mezclas
de isémeros
constituyentes como el
S-metolacloro [suma de
isémeros]) (A)
metoxifenozida (A) 0,01 mg/kg metoxuron (A) 0,01 mg/kg metsulfurén metilo (A) 0,01 mg/kg miclobutanil (A) 0,01 mg/kg
molinato (A) 0,01 mg/kg monocrotofos (A) 0,01 mg/kg monolinurén (A) 0,01 mg/kg napropamida (A) 0,01 mg/kg
nicosulfurén (A) 0,01 mg/kg nitenpiram (A) 0,01 mg/kg novalurén (A) 0,01 mg/kg nuarimol (A) 0,01 mg/kg
ofurace (A) 0,01 mg/kg ometoato (A) 0,01 mg/kg oxadixilo (A) 0,01 mg/kg oxamil (A) 0,01 mg/kg
oxathiapiprolin (A) 0,01 mg/kg oxicarboxina (A) 0,01 mg/kg oxidemetdn-metilo (suma 0,01 mg/kg paclobutrazol (A) 0,01 mg/kg
de oxidemetdn-metilo y
demeton-S-metilsulfona
expresado como
oxidemetdn-metilo) (A)
pencicurén (A) 0,01 mg/kg penconazol (A) 0,01 mg/kg penoxsulam (A) 0,01 mg/kg petoxamida (A) 0,01 mg/kg
picolinafeno (A) 0,01 mg/kg picoxistrobina (A) 0,01 mg/kg pimetrozina (A) 0,01 mg/kg pinoxaden (A) 0,01 mg/kg
piraclostrobina (A) 0,01 mg/kg Piraflufeno-etilo (suma de 0,01 mg/kg piretrinas (suma de 0,01 mg/kg piridafention (A) 0,01 mg/kg
piraflufeno-etilo y piretrina 1,11 y cinerin 1,11)
piraflufeno, expresada en (A)
forma de piraflufeno-etilo)
(A)
piridalilo (A) 0,01 mg/kg Piridato (suma de 0,01 mg/kg pirifenox (A) 0,01 mg/kg pirimetanil (A) 0,01 mg/kg
piridato, su producto de
hidrdlisis CL 9673 (6-
cloro-4-hidroxi-3-
fenilpiridazina)) (A)
EN-1SO17025
YOUR RELIABILITY
IN FOOD ANALYSIS
057 - TEST
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COLOMBIA
a eailted
Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L&, Sustancia & Acr. LG, Sustancia & Acr. LG,
pirimicarb (A) 0,01 mg/kg Procloraz (suma de 0,01 mg/kg profam (A) 0,01 mg/kg profenofds (A) 0,01 mg/kg

procloraz y de sus
metabolitos que
contengan la fraccion
2,4,6-triclorofendlica,
expresados en procloraz)
(A)

promecarb (A) 0,01 mg/kg propamocarb (suma de 0,01 mg/kg propanil (A) 0,01 mg/kg propazina (A) 0,01 mg/kg
propamocarb y de sus
sales, expresada en
propamocarb) (A)

propiconazol (suma de 0,01 mg/kg propizamida (A) 0,01 mg/kg propoxur (A) 0,01 mg/kg proquinazid (A) 0,01 mg/kg
los isémeros) (A)

prosulfocarb (A) 0,01 mg/kg prosulfurén (A) 0,01 mg/kg protioconazol: 0,01 mg/kg quinclorac (A) 0,01 mg/kg
protioconazol-destio
(suma de isémeros) (A)

quinclorac (A) 0,01 mg/kg quinoclamina (A) 0,01 mg/kg Quizalofop (sum of 0,01 mg/kg rimsulfurén (A) 0,01 mg/kg
quizalofop, quizalofop-
ethyl and quizalofop-P-
tefuryl) (A)

rotenona (A) 0,01 mg/kg simacina (A) 0,01 mg/kg spirotetramat and 0,01 mg/kg sulfosulfurén (A) 0,01 mg/kg
spirotetramat-enol (sum
of), expressed as
spirotetramat (A)

sulfoxaflor (suma de 0,01 mg/kg tebuconazol (A) 0,01 mg/kg tebufenocida (A) 0,01 mg/kg tebufenpirad (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A)

temefos (A) 0,01 mg/kg tepraloxidim (A) 0,01 mg/kg terbufos (A) 0,01 mg/kg terbufos-sulfon (A) 0,01 mg/kg
terbufos-sulfoxido (A) 0,01 mg/kg tetraconazol (A) 0,01 mg/kg tetrametrina (A) 0,01 mg/kg tiabendazol (A) 0,01 mg/kg
tiacloprid (A) 0,01 mg/kg tiametoxam (A) 0,01 mg/kg tifensulfuron-metilo (A) 0,01 mg/kg tiobencarb (4-clorobencil- 0,01 mg/kg

metil-sulfona) (A)

tiodicarb (A) 0,01 mg/kg tiofanato-metilo (A) 0,01 mg/kg tionazina (A) 0,01 mg/kg tralkoxydim (A) 0,01 mg/kg
triadimefon (A) 0,01 mg/kg Triadimenol (cualquier 0,01 mg/kg triasulfurén (A) 0,01 mg/kg triazofos (A) 0,01 mg/kg

proporcion de isémeros
constituyentes) (A)

triciclazol (A) 0,01 mg/kg triclorfén (A) 0,01 mg/kg tridemorfo (A) 0,01 mg/kg trifloxistrobina (A) 0,01 mg/kg
triflumizol: triflumizol y el 0,01 mg/kg triflumurén (A) 0,01 mg/kg triforina (A) 0,01 mg/kg Trinexapac (suma de 0,01 mg/kg
metabolito FM-6-1(N-(4- trinexapac (4cido) y sus

Cloro-2- sales, expresada como
trifluorometilfenil)-n- trinexapac) (A)

propoxiacetamidina),
expresado como
triflumizol (A)

triticonazol (A) 0,01 mg/kg valifenalato (A) 0,01 mg/kg vamidotion (A) 0,01 mg/kg zoxamida (A) 0,01 mg/kg

EN-ISO17025 SUPPORT

YOUR RELIABILITY SPEED

IN FOOD ANALYSIS
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Observaciones:

- Los resultados mencionados arriba cubren las muestras como las hemos recibido en el laboratorio.

- PRIMORIS no se hace responsable de la validez de los resultados en caso de que el cliente proporcione informaciéon que pueda
afectar la validez de estos resultados

- Limites de comunicacioén de todos los compuestos por método estan disponibles en la seccién de clientes de www.primoris-lab.com.
- No se puede responsabilizar a PRIMORIS de errores eventuales en los limites legales mencionados. Estos se mencionan a titulo
informativo y corresponden a los productos mencionados en la legislacién vigente.

- (a): la tolerancia no es asignable, véase la legislacion pertinente.

- (c): combinacion tipo de muestra - plaguicida no permitida, véase la legislacién pertinente

- (d): no requiere LMR

- Este certificado no puede ser reproducido, excepto en su forma completa, sin autorizacion por escrito de la direccion.

-El certificado ha sido producido electronicamente y es valido sin firma manual. El nombre y la funcién del responsable de este
documento ha sido suplido a base de un procedimiento login, seguro y personalizado. Una versién adicional firmada manualmente
puede ser entregada contra pedido.

- los resultados de alimentacion animal no se corrigen a un contenido de humedad del 12%

- Cuando se reportan trazas (hasta 1/3 del limite de reporte original), el valor reportado es semicuantitativo y no acreditado.

- U : la incertidumbre ampliada de mediciéon U (multiplicando la incertidumbre de medicién con factor 2 lo que produce un intervalo de
fiabilidad del 95%) es expresada en % del resultado del andlisis x. Leer resultados como x + - U.
- La incertidumbre de medicién (MU) se menciona junto a cada compuesto encontrado.

- Para pesticidas, en el caso de (b), la incertidumbre de medicién expandida predeterminada aplicada es del 50% como se menciona
en el documento SANTE / 12682/2019

- Plaguicidas : para productos secos, concentrados o elaborados se debe tener en cuenta el factor de proceso antes de comparar con
los limites legales.

- Este certificado se genera bajo la autoridad de Primoris Holding, Technologiepark 90, B-9052 Zwijnaarde - Gent, Bélgica. Los
métodos acreditados (indicados en el certificado) se reportan bajo la acreditacion de Primoris Holding (BELAC 057-TEST/ISO17025).

- A: compuesto bajo acreditacion

Versiones de informe

0 Original Report Original Report

EN-ISO17025
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Version:13

Fecha de creacion:2006/05/05

HERORTE ANALISIS Fecha de Revision: 2021/02/04

Consecutivo No.82793
Santiago de Cali 2022/02/16

CLIENTE: COOPERATIVA COLANTA NIT/CC: 890904478

DIRECCION:CL 74 64A 51 CIUDAD: TELEFONO: 4455555
SOLICITANTE : Raul Ferney Garcia CARGO : Coordinador Control Calidad
EMAIL : raulgv@colanta.com.co / admincalidad@colanta.com.co FAX: NIA

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA: LECHE CRUDA SEGREGADA MARCA COLANTA ID MUESTRA:F.F

01/02/22 SILO 1

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: LIQUIDO
MUESTREADO POR EL CLIENTE

FECHA DE RECEPCION: 2022/02/05 FECHA DE TERMINACION DE ANALISIS:

2022/02/16
ANALISIS: | UNIDAD: | RESULTADOS: | ESPECIFICACIONES; | METODOUTILIZADO ;

MICROANALISIS

INSECTOS VIVOS Detectable / No detectable No Detectable - - AACC 28-41a
LARVAS Detectable / No detectable No Detectable - AACC 28-41a
SUCIEDAD DE ROEDORES Detectable / No detectable No Detectable - AACC 28-41a
HUEVOS Detectable / No detectable No Detectable -en AACC 28-41a
RESTOS DE INSECTOS Detectable / No detectable No Detectable B AACC 28-41a
PELOS Detectable / No detectable No Detectable e AACC 28-41a

Numero de Paginas Incluyendo Anexos 1

Analisis realizados en AvalQuimico SAS. para cualquier informacion adicional sirvase citar el CONSECUTIVO No. 82793 correspondiente a su muestra.

Los resultados. contenidos en el presente reporte son validos unicamente para la(s) muestra(s) analizada(s) y. no para otro(s) material(es) de la misma procedencia. La(s)
muestra(s) se almacena(n) durante 30 dias (muestras de productos no perecederos, farmaceuticos y materias primas), 14 dias (Aceites) y 7 dias (muestras de alimentos
perecederos). Transcurrido este lapso de tiempo se desecharan. Prohibida su reproduccion total o parcial sin autorizacion expresa de AvalQuimico SAS. Este Informe
solo tiene validez con sello hiimedo de manera virtual y de manera fisica con sello seco y himedo.

4

Director Técnico Coordinador de Laboratorio o Analista Lider
FIN DE ESTE REPORTE

AVALOUMACC

EL LABORATORIO ALIADY OF 55 Fiaper
NIT. 900.672.653-7 . H

Pagina:1de1 82793
Calle 26 Norte # 2 Bis 58 B/ San Vicente PBX 4475948 Tel: 3809715 — 4465133 Cel: 314 883 9027

WWW. aVEl[qllill'll(..OE:ﬂS com.co
Cali - Valle del Cauca - Colombia



TECNIMICRO

Laboratorio de Andlisis SA.S.

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT

Muestra/Sample #: FQM189172

Empresa / Company + COOPERATIVA COLANTA Telef/Phone + 4455555
Sede / Headquarters + PRINCIPAL Calle 74 # 64 A 51, Medellin
Producto / Product + LECHE CRUDA SEGREGADA

Muestra / Sample +

Planta: San P.Lacteos; Lote: F.F 01/02/22 Silo 1

Fecha de Recepcion /
Reception Date

2022-02-09

Temp. Recepcién /
Temp. Reception

3,0°C

Cantidad / Amount

300 mL

Contenedor / Container

Frasco plastico con tapa/Plastic jar with lid

Enviado por / Send by +

RAUL FERNEY GARCIA RAUL FERNEY GARCIA

Liquido homogéneo, libre de particulas extrafias / Homogeneous liquid free of foreign particles.

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Blanco/White
Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
. e Standard Methods 3120 A,B

Plomo/Lead 2022-02-18 mg/kg <0,002 Sin especificacion. Ed 23. Modificado

(**) Seglin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia
(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017
(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer
NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample

received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion

\ No aplica conclusion.

Fecha de Impresion/Printing date: lunes, 21 de febrero de 2022

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S/ / This report can't be

reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S.
Carrera 42 N2 10-37 Medellin

Colombia

PBX (4) 4031100/ FAX (4) 268 1996
www.tecnimicro.net

FIN DEL INFORME / END OF REPORT

Muestra/Sample #: FQM189172

Pagina 1 de 1

&

Angela Yolima Perez Garcia

Quimica
Jefe Quimica

Fecha/Date: 2022-02-21

Una empresa del grupo

4 MERIEUX

NutriSciences




TECNIMICRO

Laboratorio de Andlisis SA.S.

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT

Muestra/Sample #: FQM189173

Empresa / Company + COOPERATIVA COLANTA Telef/Phone + 4455555
Sede / Headquarters + PRINCIPAL Calle 74 # 64 A 51, Medellin
Producto / Product + LECHE CRUDA SEGREGADA

Muestra / Sample +

Planta: San P.Lacteos; Lote: F.F 01/02/22 Silo 1

Fecha de Recepcion /
Reception Date

2022-02-09

Temp. Recepcién /
Temp. Reception

3,0°C

Cantidad / Amount

300 mL

Contenedor / Container

Frasco plastico con tapa/Plastic jar with lid

Enviado por / Send by +

RAUL FERNEY GARCIA RAUL FERNEY GARCIA

Liquido homogéneo, libre de particulas extrafias / Homogeneous liquid free of foreign particles.

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Blanco/White
Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
. . . e . Standard Methods 3120 A.B
Arsénico/Arsenic 2022-02-18 mg/kg <0,005 Sin especificacion. Ed 23. Modificado

(**) Seglin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia
(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017
(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer
NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample

received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion

\ No aplica conclusion.

Fecha de Impresion/Printing date: lunes, 21 de febrero de 2022

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S/ / This report can't be

reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S.
Carrera 42 N2 10-37 Medellin

Colombia

PBX (4) 4031100/ FAX (4) 268 1996
www.tecnimicro.net

FIN DEL INFORME / END OF REPORT

Muestra/Sample #: FQM189173

Pagina 1 de 1

&

Angela Yolima Perez Garcia

Quimica
Jefe Quimica

Fecha/Date: 2022-02-21

Una empresa del grupo

4 MERIEUX

NutriSciences
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TECNIMICRO | oNA€

DRGAMISMD NACIOMAL DR
a

Laboraforio de Andlisis SA.S CREATACKIN DE COLOMBA

ISO/IEC 17025:2017
10-LAB-053

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: FQM189174

Empresa / Company + COOPERATIVA COLANTA Telef/Phone + 4455555
Sede / Headquarters + PRINCIPAL Calle 74 # 64 A 51, Medellin
Producto / Product + LECHE CRUDA SEGREGADA

Muestra / Sample + Planta: San P.Lacteos; Lote: F.F 01/02/22 Silo 1

Fecha c.le Recepcion / 2022-02-09 Temp. Recepc‘ién / 3.0°C
Reception Date Temp. Reception

Cantidad / Amount 300 mL

Contenedor / Container | Frasco plastico con tapa/Plastic jar with lid
Enviado por / Send by + | RAUL FERNEY GARCIA RAUL FERNEY GARCIA
Liquido homogéneo, libre de particulas extrafias / Homogeneous liquid free of foreign particles.

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Blanco/White

Resultados / Results

Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
Aflatoxina M1/Aflatoxin M1* 2022-02-16 ug/kg <0,123 <05 AOAC 2028'10; Ed 21 de

(**) Seglin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion
Conclusién: La muestra recibida y analizada en el laboratorio cumple el requisito establecido en la resolucion 4506 de 2013 para el analisis
realizado.

Conclusion: The sample received and analyzed in the laboratory meets with the requirements established on resolution 4506, 2013 for the carried
out analysis.

Fecha de Impresién/Printing date: miércoles, 16 de febrero de 2022

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S. . Una empresa del grupo
Carrera 42 Ne 10.37 Medellin Muestra/Sample #: FQM189174 n

Colombia e’ MER] EUX
PBX (4) 4031100/ FAX (4) 268 1996 Pagina 1 de 2 I\ NutriSciences

www.tecnimicro.net



Informe de resultados M

Laboratorio de Calidad de Leche - Diagndstico Veterinario
Cooperativa Colanta
Carrera 49 No. 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioquia

Teléfono (574) 8687900 Ext. 6146 / Cel +57 3116205623 Sabe mds,
Sabe a campo
Cliente: San Pedro Informe nimero: S-21627-22
Cédula/Cadigo/NIT: Planta 10 Teléfono de contacto: 3147922727 Fecha de emision: 2022/07/19
Fecha de recepcion: 2022/07/04 Adicion de conservante: Si Cantidad de muestras: 3

Deteccion de Melamina |

Fecl::;:gi::;o de Iden::tji::::gn de Melamina mg/kg ppm Especificacion* Cumplimiento* Codigo de trazabilidad
2022/07/19 Silo 01 0 <2.5mg/Kg (ppm) Cumple 2683589
2022/07/19 Silo 02 0 <2.5mg/Kg (ppm) Cumple 2683590
2022/07/19 Silo 03 0 <2.5mg/Kg (ppm) Cumple 2683591

COMENTARIOS
- Ensayo realizado Deteccion de Melamina.
- Método Inmuno-absorcién ligado a enzimas (ELISA) para deteccion de melamina.

- La especificacion* y el estado de cumplimiento* es establecido segun la resolucién 4506:2013 el cual determina como nivel maximo 2,5 mg/kg (ppm).
- Muestra(s) de leche homogénea con color caracteristico blanco o de acuerdo al conservante utilizado.

- Los resultados son relacionados Gnicamente con las muestras analizadas y tal como son recibidas en el laboratorio.

- Este informe de resultados no se debe reproducir sin la aprobacidn del laboratorio, excepto cuando se reproduce en su totalidad.

- Todos los resultados emitidos fueron analizados en las instalaciones del Laboratorio de Calidad de Leche-Diagndstico veterinario

- El Laboratorio no se hace responsable de la informacion suministrada por el cliente. la clal se encuentra descrita en la respectiva solicitud de analisis.

Voo e ol G

Elaboro Autorizé

Laura Julliet Beltran Florez Marilin Castano Sierra

Analista Laboratorio de Diagndstico Veterinario Analista Laboratorio de Diagndstico Veterinario
Microbidloga industrial y ambiental Bacteridloga y Laboratorista Clinico Resolucion No:5-3710

Fin del informe

Céddigo: 7306
Versién: 4 Pagina 1 de 1
Fecha generacion pdf: 2022/07/21



TECNIMICRO | ONA€

Laboratorio de Anédlisis SA.S. ACRECITACKSN DE COLOMBIA

ISO/IEC 17025:2017
\; i

10-LAB-053
Angela Yolima Perez Garcia
Quimica
Jefe Quimica
Fecha/Date: 2022-02-16

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S/ / This report can't be

reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Andlisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S. . Una empresa del grupo
Carrera 42 Ne 10.37 Medellin Muestra/Sample #: FQM189174 - ER] E
Colombia rah l \J l U)(
PBX(4)4E_I31_1[][]IFAX(4) 268 1996 Pagina 2 de 2 NutriSciences
www.tecnimicro.net



8/8/22, 15:21 Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

1. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA. NOMBRE
FANTASIA: YAGUR® DE FRESA. YOGUR YAGUR. YOGUR. YAGUR.2.
YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTON.NOMBRE
FANTASIA: YAGUR® DE MELOCOTON. YOGUR YAGUR. YOGUR.
YAGUR.3. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON
MORA.NOMBRE FANTASIA: YAGUR® DE MORA. YOGUR YAGUR.
YOGUR. YAGUR.4. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON PINA
Y COCO.NOMBRE FANTASIA: YAGUR® DE PINA COLADA. YOGUR
YAGUR. YOGUR. YAGUR. 5. YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON FIBRA
PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON
SABOR NATURAL, CON FIBRA PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS. 6.
YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON SABOR, CON FIBRA PREBIOTICA,
CON PROBIOTICOS. YOGUR CON SABOR A: FRESA, MORA,
MELOCOTON, FRUTOS ROJOS, GUANABANA. 7. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON LIMON. NOMBRES DE
FANTASIA: YAGUR DE LIMON, YAGUR CITRUS, YAGUR CITRUS DE
LIMON, YOGUR YAGUR COLANTA, CITRUS, YAGUR, YOGUR, YAGUR
LIMON 8. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MANDARINA.
NOMBRES DE FANTASIA: YAGUR DE MANDARINA, YAGUR CITRUS,
YAGUR CITRUS DE MANDARINA, YOGUR YAGUR COLANTA, CITRUS,
YAGUR, YOGUR, YAGUR MANDARINA 9. YOGUR SEMIDESCREMADO
CON DULCE CON NARANJA. NOMBRES DE FANTASIA: YAGUR DE
NARANJA, YAGUR CITRUS, YAGUR CITRUS DE NARANJA, YOGUR
YAGUR COLANTA, CITRUS, YAGUR, YOGUR, YAGUR NARANJA.

20108207

RSA-001091-2016 2026/02/22” H FABRICAR Y VENDER H H Vigente

NI1,8909044786

| “ YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, PROLINCO, DE LA CUESTA, D’LISH |

Datos de Interes

‘ H MEZCLADO H ” REFRIGERADO ‘

Presentaciones Comerciales

Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g. Botella 100 g, 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. Garrafa: 4000 g,
2000 g, 1000 g, 750 g. Vaso: 150 g, 200 g, 250 g.

Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 |. Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.
Multiempaque: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1) unidad hasta cien (100)
unidades. Paquete surtido por 3 unidades, por 4 unidades, por 6 unidades, por 12 unidades (Multiempaque).

Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades. Bolsa 200 g: Canastillas de 60 unidades. Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades. Paquete de 6 bolsas por 280 g ¢ 300 g: Canastillas de 10 unidades.
Vaso 150 g: Canastillas de 59 unidades.

Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades. Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa 1000 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa
de 4000 g: Canastilla de 4 unidades. Bolsa: 200 g. Peso variable con variaciones de 1 g, desde 5 g hasta 10 kg. Volumen variable con
variaciones de 1 ml, desde 5 ml hasta 10 I.

Roles por Producto

[reoen] | | |

COOPERATIVA
Cédula de COLANTA -
FABRICANTE Ciudadania 890904478 COOPERATIVA Km 76 Troncal de la Costa COLOMBIA

MONTEFRIO

ANTIOQUIA!

SANTA
ROSA DE
0s0s

COOPERATIVA
COLANTA,
COOPERATIVA
MONTEFRIO -
PLANTA
. LACTEOS SAN Carrera 49 No. 40-86 SAN PEDRO DE LOS
FABRICANTE Consecutivo|| 8909044786 PEDRO DE MILAGROS - ANTIOQUIA" COLOMBIA
LOS
MILAGROS Y
LABORATORIO|
DE CALIDAD
DE LECHE

ANTIOQUIA!

SAN
PEDRO

mariavictoriaussa@arunaasesores.com

COOPERATIVA
TITULAR REGISTRO . COLANTA - o
SANITARIO Nit 8909044786 COOPERATIVA CALLE 74 N° 64 A -51 COLOMBIA

MONTEFRIO

ANTIOQUIA!

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

Imprimir << Atras
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
Q es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2021005117 del 22 de Febrero de 2021
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializaciéon en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o
Renovacion de Registro Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad
con la reglamentacion que expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses
siguientes a la entrada en vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211029858 de fecha 2021/02/19 el (la) Sefor(a) CAROLINA
QUINTERO ARIAS actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesion de Renovacion Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE
ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)

afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-001091-2016
REGISTRO
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/02/22

EXPEDIENTE: 20108207 RADICACION: 20211029858
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: 1. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON FRESA (PUEDE O NO USAR

EL NOMBRE DE FANTASIA: YAGUR® DE FRESA).2. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MELOCOTON (YAGUR® DE
MELOCOTON). 3. YOGUR SEMIDESCREMADO CON DULCE CON MORA (PUEDE
O NO USAR EL NOMBRE DE FANTASIA: YAGUR® DE MORA). 4. YOGUR
SEMIDESCREMADO CON DULCE CON PINA Y COCO (YAGUR® DE PINA
COLADA). 5. YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON FIBRA PREBIOTICA, CON
PROBIOTICOS YOGUR ENTERO, CON DULCE, CON SABOR NATURAL, CON
FIBRA PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS. 6. YOGUR ENTERO, CON DULCE,
CON SABOR, CON FIBRA PREBIOTICA, CON PROBIOTICOS. YOGUR CON
SABOR A: FRESA, MORA, MELOCOTON, FRUTOS ROJOS, GUANABANA.

MARCA: YAGUR®, COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, PROLINCO, DE LA CUESTA,
D'LISH,

PRESENTACION Bolsa: 1100 g, 1000 g, 300 g, 280 g, 250 g, 220 g, 200 g, 150 g, 100 g. Botella 100 g,

COMERCIAL: 125 g, 175 g, 180 g, 200 g, 250 g. Garrafa: 4000 g, 2000 g, 1000 g, 750 g. Vaso: 150

g, 200 g, 250 g.,Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 I.
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Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg. Multiempaque: (Pelicula
y/o bolsa flexible y/o termoencogible) Puede estar en presentacion desde una (1)
unidad hasta cien (100) ,Bolsa de 150 g: Canastillas de 70 unidades. Bolsa 200 g:
Canastillas de 60 unidades. Bolsa 1000 g y 1100 g: Canastillas de 10 unidades.
Paquete de 6 bolsas por 200 g 6 150 g: Canastillas de 10 unidades. Paquete de 6
bolsas por 280 g 6 300 g: Canastillas d,Botella 180 g: Canastilla de 77 unidades.
Garrafa 750 g: Canastillas de 12 unidades. Garrafa 1000 g: Canastillas de 12
unidades. Garrafa de 4000 g: Canastilla de 4 unidades. Bolsa: 200 g. Peso variable
con variaciones de 1 g, desde 5 g hasta 10 kg. Volume,

TITULAR(ES): COOPERATIVA COLANTA - COOPERATIVA MONTEFRIO con domicilio en
MEDELLIN - ANTIOQUIA,
FABRICANTE(S): COOPERATIVA COLANTA - COOPERATIVA MONTEFRIO con domicilio en SANTA

ROSA DE OSOS - ANTIOQUIA, COOPERATIVA COLANTA - PLANTA LACTEOS
SAN PEDRO DE LOS MILAGROS Y LABORATORIO DE CALIDAD DE LECHE con
domicilio en SAN PEDRO - ANTIOQUIA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resoluciéon 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 22 de Febrero de 2021

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignhada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direcciorSigpatureviiotima.gov.co

Verifie )

Fecha: 2021/0F22
16:02:46 C

Razon: Inv@
Locacion: BQE@PTA D.C.,
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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COOPERATIVA COLANTA

- . CERTIFICADO DE
DIVISION TECNICA

CALIDAD
sSovemds, DEPARTAMENTO CONTROL CALIDAD
YAGUR ALIMENTO LACTEO FRESA BOLSA 150G
Destino 6468201-005 /COLANTA
Lote 0145026701
Fecha de Anadlisis 15-ene-25
Fecha Informe 28-ene-25
Fecha Vencimiento 5-mar-25
ESPECIFICACIONES -
FISICOQUIMICAS UNIDAD REQUISITO RESULTADO METODO
Materia Grasa %m/m Rango de 1,7a2,5 1,96 1ISO 21543
Solidos Lacteos no Grasos %m/m Min. 7.0 8,66 Relacion entre grasa,
Humedad y extracto seco
Acidez como Acido Lactico %m/m Rango de 0,6 a 1,5 0,620 Standard methods 15.021
ESPECIFICACIONES -
MICROBIOLOGICAS UNIDAD REQUISITO RESULTADO METODO
Recuento E.coli ufc/g Menor a 10 <10 AOAC 966.23 Y 966.24
Coliformes ufc/g Maximo 10 <10 I1SO 4832
Recuento mohos y levaduras ufc/g Maximo 200 <10 AOAC 2014.05

OBSERVACIONES

SENSORIAL: Cumple especificaciones sensoriales de aspecto, color, olor y sabor.

Los datos reportados en este Certificado de Calidad, son resultados de analisis ejecutados a muestras almacenadas a temperaturas de refrigeracion

4+/- 2°C, de conformidad con lo establecido en la Ficha Técnica del producto.

NOTA: Este certificado se genera automaticamente.

Cadl

CESAR DAVID PENATE QUIROZ

COORDINADOR A CONTROL CALIDAD

@@&

ISABEL CRISTINA GALEANO GOMEZ
JEFE CONTROL CALIDAD

Laboratorio de andlisis: Planta Derivados Lacteos San Pedro-Avenida 49 # 40 - 86 Barrio Miraflores

iCONTROL CALIDAD COLANTA, RESULTADOS CONFIABLES Y OPORTUNOS!
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TIPO DE ESTABLECIMIENTO Establecimiento ndustial [ | Puntos de entrada, terminales [ |
Establecimiento Comercial Establecimientos de Espectaculo Pblico
=] 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[ Yecee dana

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

BLIGA'

[} | W Y 1 A2
meonsoon [(oyporaOow __Pmadental  Giuvon  wdwmo |
“cEDULAINT FIRI LN P : 3 '
‘NomsReCOMERCAL | Cor ppuciov  aambental  Cufuvor  Badi© ]
“DIRECCION Calle 2 N. 1C-506 ] MATRICULA MERCANTIL[ . < |
*DEPARTAMENTO Yoo ] wnecro[Raladolon e |

= _— ] e e e
s s e

Il

OVVD Cuat:| 1
TELEFONOS T3 33020 ] CORREO ELECTRONICO | ]
CORREO ELECTRONICO '| [T m WV OO aval. ot ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO D@ Nowuald A d‘M) J Voarqod |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[X] ce[ ] w~[] “Nomerade documento [Ty S3V5q & ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL Vol scow @l Bcwucy VvV oavye* |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[¥] CE. E] nr [ “Nmero de documento 3 [t 331 Sq & |
CORREOELECTRONICO [ m"a\evx“\u‘ g!q\:\u o andiwo © o‘mq\.\-C°M J
*DIRECCION DE NOTIFICACION [QNeE Z N 1C -o !
EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA % s¥] v []

DIRECCION DE NOTIFICACION ELECTRONICA [ AM‘YJ\W“\G'\ (wM Yoan 6\"\0 © q,m‘l‘\‘ o - —r
*DEPARTAMENTO Eﬁu\‘\ 1) 1 “MuNiciPiof S\ AOWAAC |
*HoraRIO YD DE Funcionamiene  [Z- gy a4 00D P W ] | N* DE TRABAJADORES[ 1, ]
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS PROFESIONALES [ 4 B |
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL e . | : Y ; e
CODIGO CIVY m’s.m "°D oescripcioN bE ACTVIDAD[ (e (o dl Fou wenoy 4€ AW (o el GAKIME ew
TIPO DE fg:‘gm‘fg‘f‘:‘”° DE {-AVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE’L‘:ES":: 'I',"'gfs’ggm *
N'ACTA DE ULTIMA
VISITA DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA N
OTRO | [Especifique:
NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO PQR

Cumplimiento (C) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiento parcial (CP) Cuando el establecimiento no cumple con la d de los para el aspecto o condicién sanitaria a evakuar

No cumplimiento (NC) Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a evaluar a evaluar

Crtico (CR) La casilla *CR" cuando el p del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud piblica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida que el establecimlent tinGe su | en cond!

No Aplica (NA) Cuando el criterio a avaluar no ponde a la por el objeto de IVC Nota: (para no afectar calificacién de los bloques se diligenciara como Cumple
(C) y se ind enh las por que “no aplica” para el blecimi vigllado y do)
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Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccién mrﬂ(oﬂal Mlnuuno
de Trabajo)

Contrato con gestor de residuos (en caso de requerir nolificar a autoridad ambiental)

Permiso de vertimientos (en caso de requerir notificar a autoridad ambiental)

(En caso de requerir de medidas de control, la emp para olp de control de plagas A4
Cuenta con P ble expedido por la d sanitaria del drea de ]urlsdledOn

El uhblodmlomo esta \Meado en terreno de facil drenaje, alejado de botaderos de basura, aguas estancadas,
14 y rios y, en general, a focos de insalubridad e inseguridad evitar 25
.,.l,,m.,,,.m.go que peligro de Inundacidn, erosion (Art 160, 162,163 Ley 9 de 1979) o)
Las entradas principales a la edificacion y a sus ambientes interiores cuentan con facil acceso ( Art 40 Resolucién 2
12
14861 de 1985)
Enel uubbdmlﬂmbsplmmsolldos. p tidesl de facil feccion y
13 a factores y de manera que off inuidad para evitar troplezos y 2
accidentes, nivelados para facilitar el drenaje (Art 193, 194 Ley 9 de 1979)
14 En el establecimiento las paredes y techos son sélidos de facil desinfeccion y 2 :
ambientales (Art 195 Ley 9 de 1979)
Las redes e | i léctricas como d 1amp y demas equlpas o elementos
15 utilizados para luminacion en 4reas especificas esun 15
y protegides, de manera que se prevengan ks riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos % ‘b
somelidos a tensién.(Art 117 Ley 9 de 1979)
1.0 [Les escaleras, rampas, son con y estan tidas de . (Art 2
|47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) | q
1.7 |Laventilacién es adecuada para el uso.(Art 197 Ley 9 de 1979) @ 15 I %
18 |[Lall én es suficlente y en para su uso, (Art 196 Ley 9 de 1979) ® 1.5 %
Ta calilicacidn del bloque coresponde al .
CALIFICACION DEL BLOQUE total del acta
El establecimiento cuenta con, serviclos di con los i o tos para la higiene
2.1 |personal, upundon por §6x0, en eorreclo funci oy en i para uso de los trabajadores y 10
visitantes ( yl ). (Art 60 Resoll 14861 de 1985)
El establecim|! tiene las cond doonorden amy cuomaoonun programadsllmplouy
22 |desinfeccion para las | P (p planillas, 3
concentraciones y registros), (art 207 Iey 9 de 1979) e | 6
23 [Losel y prod imicos utilizados para la y desinfeccién se an debi t lad a 2
y almacenados. ! g
CALIFICACION DEL BLOQUE B  actz
\BASTECIMIENTO D! | |
E a la red del si: de u otro sistema alternativo o IT
3.1.2 |El establecimiento cuenta con suministro y acceso a agua potable (Art 165 Ley 9 de 1979) ° j
Las i I para estan di y para su funci normal con
1) i6n de servicio Y presién sufi de servicio en todos los sitios de consumo ( Art 10 numeral 2 2 1
Decreto 1575 de 2007) | (978
d
34 3] nhblodmlm cuenta con lanques para el almacenamiento de agua potable debidamente protegidos y con 2 1
ap parag el enla de sus (Art 10 Decreto 1575 de 2007) ﬁ’—
s =] L realiza 0 cuando este ! suclo el lavado y desinfeccién de los tanques 1
de elmacenamiento de agua potable, (revisar soportes).(Art 10 Decrelo 1575 de 2007) IT
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Las aguas resi
36 Ley 9 de 1979)

322

Las para de residuos liquidos estan disefiadas y idas para que p

eviten i impida el paso de gases y animales de la red publica al interior, no pennlmn el
vaciamiento, el escape de liquido o la formacién de depdsitos en el Interior de las tuberlas y finalmente, se evite la
conexién o interconexion con tanques de almacenamiento y sistemas de agua potable

332 |Elédreaparael iento de cumple con condici 15 0 I—B—
333 |Cuentacon recipientes de material rigido que facilita su limpleza y desinfeccion e Identificados para el manejo de 1 0
> |residuos y da cumplimiento al cédigo de colores.
34.1 |Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 201 y Art 593 Ley 09 de 1979) 2 1 0 |
242 En el establecimiento no se lap de plagas o dafios ocasionados por éstas y se establecen 5 0
medidas preventivas para el control y pmpagaclén (Art 168 Ley 09 de 79)
CALIFICACION DEL BLOQUE Taca Us cor ==
ONDICIO)
Existe plan de gestion del riesgo de d e impls do .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de
41 2017 2 A | U
! Ias diferentes dreas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
42 |p , serviclos, seg! salidas de gencia, etc. (Art 206 Ley 9 de 1979) (Art 52 Resolucién 14861 de 3 15 0 l_q—
1985)
4.3  |El establecimlento tiene alarma de emergencia.(Art 52 Resolucién 14861 de 1985) < 2 . 1 0 II
4.4  |Las escaleras cuentan con cinta franja foto luminicay p (Art48F 14861 de 1985) @ 15 0 [‘*3—
La Insti cuenta con og contra | di dos y lizados en perfe
45 | estado de funcionamiento, (Art 52 R 6n 14861 de 1985) @ 25 9 [5'
4.6 |Existe botiquin de primeros auxilios.(Art 127 Ley 9 de 1979) ‘ 3 ) 15 0 g
CALIFICACION DEL BLOQUE L3 calfficaciin deTbloque W'“:;ﬂ- a_N__%
T ul|'1 3 IMIENTO DE CONDICIONE! »'(\TTF;’!{?Y}?;
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno 0 mas de los ..m a evaluar sea id
emitir, como ‘“critico”, Ind de
'}
4 do, el CONCEPTO SANITARIO a emilr serd de|
o FAVORABLE % 95%-100% DESFAVORABLE, rep de riesgo a la salud|
O  |FavorasLE coN RequERIMIENTOS 50%-94% publica b splicacién de medida sanitaria (NC-AMS) y se|
aplcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <49,9% ORRESPONDIENTE
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*5T A UE WUESTRAS TOMADAS (AGUA)
CfL ACTA OF TOMA DE MUESTRAS

~
2\ Aauanoyg .

Du-u-n tornpcr ol totad [Joecomiso ] P °
[ Jommrn tomport pavas [Joesruesne [Joesucsno

B- penson parcial de Vab08 0 servicios Dwm Dsmkﬂ"fﬁ;mwm°
meawom DWYW”W" . e D:"’"@m o5 i
D‘ ! ° Co p para evear 1a ransmision Ce enfermedade

N* DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA [ =i

DIAS HADLES MLAZO
FECHA INICIO PLAZO
FECHA LIMITE DE PLAZO

mm:v del de la pr acta firman los funcionarios y personas que intervinleron en la visita, hoy ’13 del mes de W\O-\!O del afio 7,015 en la Ciudad de
De la presente acta se deja copla en poder del opr legal. del 0 quien alendié la visita.
TA: B acta notificada dentro de un no de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
FIRMA A . FIRMA
3 0 3

NOMBRE:  [))\ iy co warel Y\wd NOMBRE:
oo 408150 03 - e
mﬁ C. \ J‘D CARGO:
INSTITUCION: INSTITUCION:
FRMA: anvela \\ FIRMA:
e \Ou N ﬁa\m‘tﬁn NOWBRE:

% S3[. S9 K 4 CEDULA:

INSTITUCION:

—mmm. oG
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